ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE CERRO NEGRO

MUNICIPIO DE CERRO NEGRO

Secretaria Municipal de Administracao

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR?

1. DESCRIGAO DA NECESSIDADE

O objeto da presente licitacdo é o Registro de Precos para aquisicdo eventual e futura de marmitas e

buffet para atender a demanda dos 6rgédos participantes.

A contratacao do referido objeto se da pela necessidade dos trabalhadores que prestam servigcos onde

a locomocgéo para casa torna-se dificil, devido a distancia onde sdo executados os trabalhos.

Justifica-se ainda a utilizacdo do objeto devido as atividades realizadas pelos trabalhadores externos,
que precisam alimentar-se durante a jornada e ndo conseguem deslocar-se até suas residéncias e
também devido a necessidade dos trabalhadores ao efetuar suas refeicbes durante a jornada de

trabalho e também plantdes.

Referente a utilizacdo social preponderantemente sera para atendimento do servico CRAS, sobretudo

para oferta as pessoas em situag&o de rua e abordagem social.

2. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANEJAMENTO

Atualmente o Municipio de Cerro Negro ndo possui Plano de Contrata¢des Anual.

3. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

Os bens/servicos tém natureza de bens/servicos comuns, tendo em vista que seus padrdes de

desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacbes

usuais de mercado, nos termos do art. 6°, inciso XllI, da Lei Federal n® 14.133/2021.

3.1. AS REFEICOES DO TIPO BUFFET LIVRE DEVERAO ATENDER AOS SEGUINTES
REQUESITOS:

3.1.1. Preparagédo proteica servida diariamente em buffet livre para cada refeicdo, na seguinte
proporc¢ao:
e Carne bovina todos os dias;

e Carne de ave e carne suina (intercalando, 15 dias por més cada)
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3.1.2. Porcdo minima exigida nas preparacdes proteicas a serem servidas:
e Carnes sem 0sso (todos os tipos): 200g de produto (in natura);
e Carnes c/ 0sso (todos os tipos): 2509 de produto (in natura);
e Somente poderdo ser utilizadas alternadamente pela fornecedora as seguintes carnes:
e Bovina: contra file, alcatra, coxdao mole, tatu ou patinho;
e Aves: peito, coxa ou sobrecoxa;

e Carne suina: pernil ou lombo.

3.1.3. No maximo 25 % (vinte e cinco por cento) das preparacfes proteicas, poderdo ser oferecidas na

forma de fritura.

3.1.4. Para o fornecimento de preparacfes proteica diferentes das citadas, as mesmas deverdo ser

previamente aprovadas pelo Gestor do Contrato

3.1.5. Arroz parabolizado servido na quantidade minima de 200g (ja preparado) por refeicdo por

pessoa, - preparado cozido ou cozido com complemento.

3.1.6. Feijao preto ou vermelho servido na quantidade minima de 120g (j& preparado) por refeicdo por

pessoa, alternando a oferta de feijdo preto e vermelho, mantendo igual proporcéo entre eles.

3.1.7. Macarréo servido na quantidade minima de 120g (ja preparado) por refei¢cdo por pessoa.

3.1.8. Deve ser oferecido em cada refeicdo um tipo de preparacéo abaixo:

e Polenta (frita ou cremosa), na quantidade minima de 120g (ja preparada) por refeigdo por
pessoa;

e Tubérculos (cozido, frito, assado, ensopado, sauté, puré, empanado ou com molho branco), na
guantidade minima de 100g (ja preparado) por refeicdo por pessoa;

e Cremes (de milho, espinafre, ervilha, legumes com queijo, legumes), na quantidade minima de
120g (ja preparada) por refeicdo por pessoa;

e Legumes/verduras (refogados, gratinados, empanados, sauté, com molho branco), na
guantidade minima de 100g (ja preparado) por refeicdo por pessoa;

e - Tortas/lempaddes (de legumes, de ricota, de frango, de carne, de queijo), na quantidade
minima de 100g (ja preparado) por refeicdo por pessoa;

e Bolinhos (de arroz, aipim, abdbora, batata, polenta, legumes), na quantidade minima de 100g
(j& preparado) por refeicao por pessoa;

e Saladas deverdo ser fornecidas em cada refei¢cdo, no minimo 04 (quatro) variedades de salada,
observando: Dentre as saladas oferecidas, uma devera ser cozida, na quantidade minima de
50g por pessoa por refeicdo; Dentre as saladas oferecidas, uma devera ser do tipo folhosa, na
quantidade minima de 30g por pessoa por refeicdo; Os demais tipos de salada devem ser

oferecidos na quantidade minima de 50g por pessoa por refeicdo. Devera ser oferecido na
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quantidade de duas vezes por semana, salada com molho a base de maionese

(industrializada), na quantidade minima de 100g por pessoa por refeicao.

3.1.9. Sobremesa devera ser oferecida diariamente sobremesa em cada refei¢cdo, podendo ser na
forma de fruta in natura, sobremesa processada ou doce pronto alternadamente devendo ser as
sobremesas processadas dos seguintes tipos: gelatina, sagu, cremes, pudins ou saladas de frutas, na

guantidade de no minimo 80 gramas por pessoa a cada refeicao.

3.2. AS MARMITAS DEVERAO ATENDER AOS SEGUINTES REQUISITOS:

3.2.1. Almocgo:
e Arroz - 2 espumadeiras (200g)
e Feijdo - 1 1/2 concha (120g)
e Carne —1 1/2 porcéo (200g)
e Vegetal A - 1 colher de servir (60g)
e Vegetal B - 1 1/2 colher de servir (909)

e Vegetal C ou macarréo - 1 colher de servir (1309)

3.2.2. Respeitando as seguintes descri¢cdes especificas:

e VEGETAIS “A”: Abobrinha, acelga, agrido, aipo, alface, almeirdo, aspargo, berinjela, bertalha,
brécolis, broto de bambu, caruru, chic6ria, cebola, coentro, cebolinha, horteld, jil6, maxixe,
palmito pepino, pimentéo, rabanete, repolho, salsa, taioba e tomate.

e VEGETAIS “B”: Abdbora ou jerimum, beterraba, cenoura, chuchu, ervilha verde, nabo, quiabo
e vagem.

e CARNES: Aves, bovina, moluscos, peixes e visceras.
3.3. FORMA DE EXECUGAO:
3.3.1. BUFFET
3.3.1.1. As refeicBes estilo buffet livre, os produtos serdo fornecidos, diariamente (todos os dias da
semana) ao contratante no horario compreendido entre 11h30 e 13h30 para o almog¢o no
estabelecimento da propria contratada.
3.3.1.2. No caso de o local designado para o fornecimento do buffet pela parte contratada passar por

dedetizacdo ou qualquer outro evento que impossibilite seu uso, a escolha do novo local para o

fornecimento do buffet devera ser acordada em conjunto com a contratante
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3.3.1.3. A contratada para buffet devera possuir local apropriado com estacionamentos para os veiculos
oficiais, para facilitar a saida dos veiculos em caso de atendimento de ocorréncias ou possuir

estacionamento reservado (demarcado) nas proximidades.

3.3.1.4. O fornecimento das refeigGes devera ser anotado em uma planilha diaria de conferéncia, onde
deverdo constar as seguintes informa¢des minimas:

e Data;

e Cargo/Funcao;

e Secretaria/Orgao;

e Assinatura do servidor no momento do almoco.

Exemplo:

DATA CARGO/FUNCAO SECRETARIA/ORGAO ASSINATURA

3.3.1.5. A empresa CONTRATADA devera emitir Nota Fiscal conforme empenho da Prefeitura, com

cépia da planilha com as quantidades e assinaturas.

3.3.1.6. As refeicdes, tipo Buffet, deverdo ser compostas dos elementos descritos no item 3 sobre

especificacdo do objeto.

3.3.1.7. Por ocasido do recebimento das refeicbes, o 6rgdo requisitante, por intermédio de servidor
designado, reserva-se no direito de proceder a inspec¢éo de qualidade das mesmas e de rejeita-las, no
todo ou em parte, se estiverem em desacordo com as especificacfes do objeto licitado, estando a
proponente vencedora obrigada a promover a devida substituicdo, observando-se o0s prazos
contratuais.

3.3.1.8. O aceite das refeicbes ndo exclui a responsabilidade civil do fornecedor por vicios de
quantidade ou de qualidade, ou por desacordo com as especificagdes estabelecidas neste documento,

verificadas posteriormente.

3.3.1.9. Caso as refeicbes sejam recusadas ou o documento fiscal apresente incorrecdo, o prazo de
pagamento sera contado a partir da data da regularizacao da entrega ou do documento fiscal, a

depender do evento.
3.3.1.10. Caso haja a necessidade de atender ocorréncia e passar do horario estipulado, as refeicbes

acondicionadas em marmitas devem ser acondicionadas em recipientes individuais, térmicos,

hermeticamente fechadas, de acordo com a legislacao vigente assim preservando sua qualidade e
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integridade fisica, mantendo os em temperatura adequadas e deverdo ser entregues no local

estabelecido sem custo adicional, sendo que o érgao solicitante informara o local exato da entrega.

3.3.1.11. Os alimentos fornecidos devem utilizar matéria prima e insumos de primeira qualidade, sendo
admitida a utilizacdo de produtos semielaborados considerados essenciais ao processo, dentro das

exigéncias de higiene e seguranca alimentar determinadas pela Vigilancia Sanitaria.

3.3.1.12. Qualquer tipo de alimento anteriormente preparado pela empresa ndo podera ser reutilizado

no preparo das refeicdes.

3.3.1.13 Os alimentos preparados deverdo obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas da
culinaria, ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas de cada
ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificagfes fisico, quimico e biolégico, no sentido

de assegurar a preservacao dos nutrientes.

3.3.1.14. A proponente vencedora devera assumir inteira responsabilidade quanto a garantia e
qualidade do produto, reservando aos responsaveis pelo recebimento o direito de recusa-lo caso nao

satisfaca aos padrbes especificados.

3.3.1.15. As refei¢cdes deverdo ser servidas de acordo com as especificagdes do objeto.

3.3.1.16. E de total conhecimento da proponente de que os pedidos dos itens seréo efetuados somente
conforme a necessidade, comprometendo-se a realizar a entrega independentemente da quantidade

solicitada.

3.3.2. MARMITAS

3.3.2.1. As marmitas deverdo ser compostas dos elementos descritos no item 3 sobre especificacdo do
objeto e fornecidas em embalagens individuais, térmicas, hermeticamente fechadas, acompanhadas
de talheres e guardanapos e entregues em veiculos adequados para este tipo de entrega, nas

quantidades, dias, horarios e locais determinados pelo 6rgao requisitante, sem custos adicionais.

3.3.2.2. O fornecimento das marmitas deveréo ser registrados conforme ja mencionado no item 3.3.1.4

e 3.3.1.5 nos mesmos moldes.
3.3.2.3. O aceite das refeicbes ndo exclui a responsabilidade civil do fornecedor por vicios de

quantidade ou de qualidade, ou por desacordo com as especificacdes estabelecidas neste documento,

verificadas posteriormente.
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3.3.2.4. Caso as refeicdes sejam recusadas ou o documento fiscal apresente incorrecédo, o prazo de
pagamento sera contado a partir da data da regularizacdo da entrega ou do documento fiscal, a

depender do evento.

3.3.2.5. As marmitas devem ser acondicionadas em recipientes individuais, térmicos, hermeticamente
fechadas, de acordo com a legislagao vigente assim preservando sua qualidade e integridade fisica,
mantendo-os em temperatura adequadas e deverdo ser entregues no local estabelecido sem custo
adicional até as 12:00 horas, sendo que o érgéo solicitante informara o local exato da entrega ou no

préprio estabelecimento da contratada, onde sera buscado pelo solicitante.

3.3.2.6. Os alimentos fornecidos devem utilizar matéria prima e insumos de primeira qualidade, sendo
admitida a utilizacdo de produtos semielaborados considerados essenciais ao processo, dentro das

exigéncias de higiene e seguranca alimentar determinadas pela Vigilancia Sanitaria.

3.3.2.7. Qualquer tipo de alimento anteriormente preparado pela empresa ndo podera ser reutilizado

no preparo das refeicdes.

3.3.2.8. Os alimentos preparados deverdo obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas da
culinaria, ser saudaveis e adequadamente temperados, respeitando as caracteristicas de cada
ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificagbes fisico, quimico e biolégico, no sentido

de assegurar a preservacao dos nutrientes.

3.3.2.9. A proponente vencedora devera assumir inteira responsabilidade quanto a garantia e qualidade
do produto, reservando aos responsaveis pelo recebimento o direito de recusa-lo caso néo satisfaca

aos padrbes especificados.

3.3.2.10. Os itens que ndo atenderem as exigéncias serdo devolvidos para a empresa fornecedora, a
qual deveré retira-los no local em que se encontram armazenados e promover a substituicdo dos

mesmos imediatamente.

3.3.2.11. E de total conhecimento da proponente de que os pedidos dos itens serdo efetuados somente
conforme a necessidade, comprometendo-se a realizar a entrega independentemente da quantidade

solicitada.
A contratacdo serd realizada por meio de licitacdo, na modalidade Pregao, na sua forma eletrbnica,

com critério de julgamento por menor preco, nos termos dos artigos 6°, inciso XLI, 17, § 2°, e 34, todos
da Lei Federal n° 14.133/2021.
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Para fornecimento/prestacao dos servicos pretendidos os eventuais interessados deverdo comprovar
que atuam em ramo de atividade compativel com o objeto da licitacdo, bem como apresentar os

seguintes documentos a titulo habilitacdo, nos termos do art. 62, da Lei n°® 14.133/2021.

3.3.3. HABILITAGCAO JURIDICA:

3.3.3.1. No caso de Empresario Individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a

cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

3.3.3.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da

autenticidade no sitio (www.portaldoempreendedor.gov.br);

3.3.3.3. No caso de Sociedade Empresaria ou Empresa Individual de Responsabilidade Limitada -
EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta

Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

3.3.3.4. Inscricéo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbac¢ao no Registro

onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

3.3.3.5. No caso de Sociedade Simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas

Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus administradores;

3.3.3.6. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de

autorizacao;

3.3.3.7. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da

consolidagédo respectiva.

3.3.4. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

3.3.4.1. CNPJ — Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso, pertinente e compativel com o objeto desta licitacéo.
3.3.4.2. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se houver, relativo ao

domicilio ou sede da licitante, pertinente a atividade empresarial objeto desta licitacao.

3.3.4.3. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da

Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
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Portaria Conjunta n°® 1.751/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da

Fazenda Nacional.

3.3.4.5. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS).

3.3.4.6. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), ou Certiddo Positiva com Efeito
de Negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-
Lei n° 5.452/1943. 8.7.2.6. Prova de regularidade junto a Fazenda Estadual, através da Certidao
Negativa conjunta junto aos Tributos Estaduais, emitida pela Secretaria da Fazenda Estadual onde a

empresa for sediada.

3.3.4.7. Prova de regularidade junto & Fazenda Municipal, através da Certiddo Negativa junto aos

Tributos Municipais, emitida pela Secretaria da Fazenda Municipal onde a empresa for sediada.

3.3.4.8. Caso o licitante detentor do menor preco seja qualificado como microempresa ou empresa de
pequeno porte devera apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de comprovagdo de

regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo, sob pena de inabilitacéo.

3.3.5. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

3.3.5.1. Certiddo Negativa de faléncia, de concordata, de recuperac¢do judicial ou extrajudicial (Lei
Federal n° 11.101/2005), expedida pelo distribuidor da sede da empresa, datado dos udltimos 90

(noventa) dias, ou que esteja dentro do prazo de validade expresso na propria Certidao.

3.3.5.2. Nas hip6teses em que a certiddo encaminhada for positiva, deve o licitante apresentar
comprovacao de que o respectivo plano de recuperacéo foi acolhido judicialmente, na forma do Art. 58,
da Lein®11.101/2005.

3.3.6. OUTRAS COMPROVAGCOES E DECLARACOES

3.3.6.1. Certiddo Simplificada emitida pela Junta Comercial da sede da licitante onde conste o seu
enquadramento como Microempresa (ME) ou Empresa de Pequeno Porte (EPP) visando ao exercicio
dos direitos previstos nos Arts. 42 a 45 da Lei Federal Complementar n° 123/2006, alterada pela Lei

Federal Complementar n® 147/2014, quando for o caso.

3.3.6.1.1. A Certiddo ou o Certificado deverdo estar atualizados, ou seja, emitidos a menos de 120

(cento e vinte) dias da data marcada para a abertura da presente Licitag&o.
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4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES
Os quantitativos estimados para a contratacao pretendida tém como parametro as Ultimas contratacdes
com 0 mesmo objeto, realizadas por esta Administracdo (processos administrativos n.°s 17/2021,

43/2022 e 57/2023).

Neste sentido, seque memoéria de calculo:

PROCESSO N° OBJETO CONSUMO PERIODO

(quantidade) de [/ [ a [ [
57/2023 - MARMITA 4.449 De 30/10/2023 a 07/10/2024
57/2023 BUFFET 2.030 De 30/10/2023 a 07/10/2024
43/2022 MARMITA 4.186 De 05/10/2022 a 05/10/2023
43/2022 BUFFET 2.770 De 05/10/2022 a 05/10/2023
17/2021 MARMITA 2.957 De 19/07/2021 a 18/07/2022
17/2021 BUFFET 1.935 De 19/07/2021 a 18/07/2022

5. ALTERNATIVAS DISPONIVEIS NO MERCADO

Conforme pesquisa de mercado realizada, para solu¢do da necessidade administrativa, objeto do
presente Estudo Técnico Preliminar, vislumbra-se possivel, sob o aspecto técnico e econémico, a
contratacdo de empresas especializadas em fornecimento de refei¢cbes prontas.

Tais referéncias foram obtidas por meio de pesquisa PNCP e restaurantes locais, efetuadas com base
no Decreto Municipal n.° 1126/2023, que “Estabelece o procedimento administrativo para a realizagao
de pesquisa de pre¢os para aquisicdo de bens, contratacdo de servicos em geral e para contratacéo
de obras e servicos de engenharia no &mbito do Municipio de Cerro Negro, nos termos da Lei Federal
n°® 14.133/2021".

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

Estima-se para a contratacdo almejada o valor total de R$ 233.675,00 (duzentos e trinta e trés mil e

seiscentos e setenta e cinco reais).

Vislumbra-se que tal valor é compativel com o praticado pelo mercado correspondente, observando-se
o disposto no Decreto Municipal n.° 1126/2023, que “Estabelece o procedimento administrativo para a
realizacdo de pesquisa de precos para aquisicdo de bens, contratacdo de servicos em geral e para
contratacdo de obras e servigos de engenharia no ambito do Municipio de Cerro Negro, nos termos da
Lei Federal n°® 14.133/2021".

Fora realizada a pesquisa de precos da seguinte maneira:
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Municipio de Bocaina do Sul/SC — Pregéo Eletrénico 023/2024;

Municipio de Camborit/SC — Edital n® PCE 74/2024;

Municipio de Campos Novos/SC — Ato que autoriza a Contratacdo Direta n® DL 13/2024;
Municipio de ltuporanga/SC — Edital n°® PCE 45/2024;

Municipio de Joagaba/SC — Edital n°® PE 4/2024;

Municipio de Orleans/SC — Edital n® PE 22/2024;

Municipio de Pinheiro Preto/SC — Edital n°® 30PR2024/2024;

Municipio de Sao Joao Batista/SC — Edital n® PE 1/2024;

Municipio de Sao Joaquim/SC - Ato que autoriza a Contratacdo Direta n® 6963/2024;
Municipio de Tai6/SC — Edital n® PCE 90/2024;

Municipio de Cerro Negro/SC — Pregdo Presencial 34/2024.

7. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solucé@o proposta é a contratagdo de empresa especializada para o fornecimento/prestagédo de

servicos de refei¢cdes prontas para os servidores municipais e demais necessidades.

Considerando a complexidade e os custos associados a estruturacdo de uma cozinha industrial propria
— desde a aquisicdo de equipamentos de alto valor, passando pela contratacdo e treinamento de
pessoal, até a necessidade de manter uma nutricionista responsavel e todo o aparato de especializacao
em alimentac&o coletiva — a opcdo mais viavel e econémica para o municipio seria a contratagdo de
empresa(s) especializadas. Além dos custos diretos, a internalizacdo deste procedimento exigiria uma
gestdo dedicada, com potencial de desvios de foco das principais atividades municipais. Portanto, ao
optar pela contratagdo, o0 municipio garante eficiéncia, especializacdo e potencialmente uma melhor

relagdo custo-beneficio, enquanto mantém seu foco nas atividades centrais de sua gestao.

8. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO

Nos termos do art. 47, inciso Il, da Lei Federal n® 14.133/2021, as licita¢cdes atenderdo ao principio do
parcelamento, quando tecnicamente viavel e economicamente vantajoso. Na aplicacdo deste principio,
0 § 1° do mesmo art. 47 estabelece que deverao ser considerados a responsabilidade técnica, o custo
para a Administracao de varios contratos frente as vantagens da reducéo de custos, com divisdo do

objeto em itens, e o dever de buscar a ampliagdo da competic&o e de evitar a concentracdo de mercado.
Em vista disto, o principio do parcelamento ndo devera ser aplicado & presente contrata¢éo, tendo em
vista que eventual divisdo do objeto geraria perda de economia de escala e causaria inviabilidade
técnica, pois geraria maior trabalho de fiscalizacdo contratual frente a falta de padronizacdo e
uniformizacao.

9. RESULTADOS PRETENDIDOS
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Pretende-se, com o presente processo licitatério, assegurar a selecdo da proposta apta a gerar a

contratacdo mais vantajosa para o Municipio.

Almeja-se, igualmente, assegurar tratamento isondémico entre os licitantes, bem como a justa
competicéo, bem como evitar contratagdo com sobrepreco ou com prego manifestamente inexequivel

e superfaturamento na execucao do contrato.

A contratacdo decorrente do presente processo licitatorio exigira da contratada o cumprimento das boas
praticas de sustentabilidade, contribuindo para a racionalizacao e otimiza¢do do uso dos recursos, bem

como para a reducéo dos impactos ambientais.

10. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

Para a contratacdo pretendida ndo haverd necessidade de providéncias prévias no ambito da

Administracao.

11. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Este estudo ndo identificou a necessidade de realizar contratacdes acessorias para a perfeita execucao
do objeto, uma vez que todos 0s meios necessarios para a aquisi¢cdo/operacionalizacdo dos servicos

podem ser supridos apenas com a contratagdo ora proposta.

Os bens/servigos que se pretende, portanto, séo autbnomos e prescindem de contratacfes correlatas

ou interdependentes.

12. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

A presente aquisicdo néo possui relevantes impactos ambientais, contudo dever&o ser observados os

seguintes requisitos ambientais:

- Que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com
0 menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima prote¢éo
durante o transporte e 0 armazenamento - inciso Ill, do Art. 5° da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n°.
01, de 19 de janeiro de 2010.

Orientacbes complementares acerca da sustentabilidade da prestacdo almejada poderdo ser

repassadas pela fiscalizacdo competente.

13. DECLARACAO DE VIABILIDADE
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Com base na justificativa e nas especificacdes técnicas constantes neste Estudo Técnico Preliminar e
seus anexos, € na existéncia de planejamento orcamentario para subsidiar esta contratacéo,

declaramos que a contratacédo é viavel, atendendo aos padrdes e precos de mercado.

Cerro Negro, 07 de outubro de 2024.
ADEMI LSON Assinado de forma digital

por ADEMILSON

CONRADO:02 CONRADO:02571646931

Dados: 2024.10.09

571646931 09:22:48 -03'00'
ADEMILSON CONRADO

Prefeito Municipal
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