ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE CERRO NEGRO

MUNICIPIO DE CERRO NEGRO

Secretaria Municipal de Administragao

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR'

1. DESCRIGAO DA NECESSIDADE

O objeto da presente licitagéo € a contratagédo de empresa especializada no fornecimento de

refeicbes (café da manha, lanche, almoco e jantar), no Municipio de Lages/SC.

O Municipio de Cerro Negro possui suas referéncias principais em suas demandas tanto da
saude, bem como em capacitagdes e treinamentos nas areas de educagao, assisténcia social
e demais setores da prefeitura, vinculadas ao municipio de Lages/SC, distante 75 quildbmetros

daqui.

Diariamente os motoristas da saude e com menor frequéncia, os servidores das outras areas
sao convocados para capacitagdes, treinamentos e demais demandas que necessitam da

permanéncia destes naquela cidade.

O Municipio de Cerro Negro/SC possui Ata de Registro em vigor, no entanto a mesma esta
préxima de vencer e nao ha possibilidade de prorrogacéo, sendo necessaria novo processo
licitatério para fornecimento de alimentagao na cidade de Lages/SC.

2. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

Atualmente o municipio nao possui Plano Anual de Contratacoes.

3. DESCRIGAO DOS REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

Os bens/servigos tém natureza de bens/servigos comuns, tendo em vista que seus padrbes
de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
especificagbes usuais de mercado, nos termos do art. 6°, inciso Xlll, da Lei Federal n°

14.133/2021.

3.1 — CONDICOES GERAIS
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3.1.1 — Os servigos serao prestados pela Contratada, pelo pregco contratado, sem nenhum
custo adicional (seguros, impostos e taxas, transporte, frete ou qualquer outro encargo
necessario a execugdo do objeto do contrato), conforme solicitacdo do 6rgao

contratante/participante, mediante emissao de autorizagao de fornecimento.

3.1.2 — A Contratante reserva-se o direito de a qualquer tempo, previamente ao aceite, ou
durante o prazo de garantia do objeto ofertado e entregue, proceder a analise técnica e de
qualidade do objeto, diretamente ou por intermédio de terceiros por ela escolhido. Se
rejeitado, o objeto devera ser substituido pela Contratada, no prazo estipulado pela

Contratante, sem qualquer 6nus para a Contratante.

3.1.3 — O aceite do servigo pela Contratante, ndo exclui a responsabilidade civil da Contratada
por vicios de quantidade ou qualidade do objeto ou disparidade com as especificagcbes
técnicas exigidas no edital ou atribuidas pela Contratada, verificados posteriormente,
garantindo-se a Contratante as faculdades previstas no artigo 18, da Lei Federal n° 8.078, de

11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

3.1.4 — O objeto cotado e adjudicado devera atender a legislacao a ele pertinente.

3.1.5 - As quantidades licitadas s&o estimativas, podendo a contratante requisitar quantidades

conforme a efetiva necessidade, respeitando-se os limites da Lei.

3.1.6 - A empresa vencedora do certame fica responsavel pelo preparo e fornecimento das

refeicdes, bem como toda a infraestrutura necessaria a prestacao do servico.

3.1.7 — A critério da Contratante, poderao ser convocados outros servidores, por exemplo

nutricionistas, além do fiscal de contrato, para melhor fiscalizagao da prestacao dos servicos.

3.1.8 — As refeicbes deverao ser preparadas observando a legislagao vigente e a utilizagao

de ingredientes de qualidade.

3.1.9 - A refeicdo devera ser servida, pela Contratada, em buffet livre, sem controle de peso

ou quantidade, observada a quantidade per capta e a qualidade dos cardapios.

3.1.10 - O controle do numero de refeigbes servidas deve ser uma tarefa de ambas as partes:

contratada e contratante.
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3.1.11 — Os servicos serao entregues conforme solicitagdo do 6rgao contratante, mediante
emissao de autorizagdo de fornecimento, ndo podendo ultrapassar as quantidades maximas
estabelecidas neste edital, exceto quando acrescido, por meio de Termo Aditivo a Contrato a

ser celebrado, na forma da Lei.

3.1.12 — Os servigos serdo prestados de acordo com a necessidade da demanda do

Municipio.

3.1.13 - As autorizagoes de fornecimento emitidas serdo encaminhadas pela Contratante em

prazo nao superior a 3 (trés) dias corridos com antecedéncia da data do inicio da utilizagao.

3.1.14 - A Administragdo enviara por intermédio de correio eletrénico (e-mail), cépia da
Autorizagao de Fornecimento, devidamente assinada pela autoridade competente, bem como

demais informacgdes da prestacao do servico.

3.2 — INFRAESTRUTURA NECESSARIA

3.2.1 - O local onde sera prestado os servicos devera ser previamente aprovado pela

Administracao, evitando assim que seja local impréprio para a prestagédo do servigo.

3.2.2 - O local devera contar com sanitarios (masculino e feminino) para os funcionarios e

usuarios do servigo prestado.

3.2.3 - Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem
ser de materiais que n&o transmitam substancias toxicas, odores ou sabores aos mesmos.

3.2.4 - As instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios devem ser mantidos em condi¢des
higiénicosanitarias apropriadas. As operagbes de higienizacdo devem ser realizadas por
funcionarios comprovadamente capacitados e com frequéncia que garanta a manutencao

dessas condi¢gdes e minimize o risco de contaminacéo do alimento.

3.2.5 - Todos os funcionarios da empresa a ser contratada deverdao possuir uniformes e
crachas de identificacdo com nome e funcéo. Os uniformes deverao ser em numero suficiente
que proporcione a manutencdo da apresentacao e higiene pessoal. A contratada deve
disponibilizar uniformes completos, compostos de toucas, calcas, camisas, aventais, meias e
sapatos fechados. Os Uniformes em utilizacdo devem ser mantidos em bom estado de
conservagao e limpeza. A empresa devera disponibilizar os EPIs (Equipamentos de Protecao

Individual) necessarios e suficientes para utilizagao durante a prestagao dos servigos.
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3.2.6 - As instalagdes sanitarias, dentro da area de atuagao da empresa, devem ser supridas
de produtos destinados a higiene pessoal tais como papel higiénico, sabonete liquido inodoro
antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto antisséptico e toalhas de papel nao
reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para secagem das maos. Os coletores dos

residuos devem ser dotados de tampa e acionados sem contato manual.

3.2.7 — A Contratada devera disponibilizar alcool em gel 70% e luvas descartaveis no Buffet

em quantidade suficiente que garanta a seguranga dos usuarios do servigo.

3.3 — PESSOAL

3.3.1 - A equipe de trabalho devera ter plena capacidade de executar o servico contratado e

ser composta, no minimo cozinheiro(s), auxiliares de cozinha e equipe de limpeza (instalagdes
€ equipamentos), além de outros profissionais que se fagam necessarios para o cumprimento
de fungdes de preparo prévio, servicos de copa, confeccdo, higienizacao, distribuicao,

transporte, limpeza e atendimento ao publico.

3.3.2 - A empresa deve possuir um programa de controle de saiude dos manipuladores. Os
Atestados de Saude Ocupacional (ASO’s) de seus colaboradores deverdo ser mantidos

devidamente organizados e arquivados.

3.3.3 - Os manipuladores deverao ser orientados quanto ao uso correto de Equipamentos de

Protecao Individual (luvas de borracha, luvas de malha de ago, 6culos, etc.).

3.3.4 - Os colaboradores que apresentarem, por ocasido da prestacdo de servicos
apresentarem feridas, lesdes, cortes nas maos, gastroenterites agudas ou crbnicas, infecgdes

pulmonares ou faringites, devem ser substituidos de imediato.

3.3.5 — Os colaboradores que apresentarem qualquer sintoma de Covid-19 deverdo ser

afastados imediatamente das suas atividades.

3.4 — ALIMENTACAO

3.4.1 - As refeicoes deverao ser servidas nos horarios estipulados pelo municipio, de acordo
com a necessidade e de acordo com o cardapio minimo diario estabelecido no Anexo | do

Termo de Referéncia.

3.4.2 - Todos os alimentos a serem servidos deverao ser frescos, estar dentro do prazo de

validade, e sua conservagao atender a todas as normas vigentes.
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3.4.3 - Todos os produtos em estoque deverdao ser acondicionados dentro dos padrbes
estabelecidos pela legislacdo vigente, exarados pelos Orgdos de Saude, Nutricdo e/ou

Vigilancia Sanitaria, Federal, Estadual e Municipal.

3.4.4 — As saladas nao deveréo ser temperadas previamente. Os condimentos deverao ser

disponibilizados em sachés (sal, azeite, vinagre, mostarda, ketchup, entre outros).

3.4.5 - A empresa devera fazer uso do servigo buffet, no qual os alimentos sdo dispostos em
sistema de distribuicdo que deve manter aquecidos os alimentos quentes e resfriados os

alimentos consumidos frios.

3.4.6 - Para monitorar a temperatura, a empresa devera utilizar termdmetro digital, o qual é
introduzido nos alimentos para conferir se a temperatura de distribuicdo esta dentro dos
valores recomendados. Neste caso, sao tomados os seguintes cuidados:

3.4.6.1 - Alimentos quentes deverdo ser mantidos a temperatura acima de 60°C, expostos
por, no maximo, 06 (seis) horas, considerando o tempo da espera para distribuigéo.

3.4.6.2 - Atemperatura dos alimentos devera ser medida, pelo menos, a cada 02 (duas) horas.
3.4.6.3 - Nos casos em que alimentos quentes alcangam temperaturas abaixo de 60°C, estes
deverao ser retirados da pista quente e levados até a cozinha para passar por processo de
reaquecimento.

3.4.6.4 - Os alimentos quentes que ficam a menos de 60°C por um periodo superior a 03 (trés)
horas devem ser descartados.

3.4.6.5 - Os alimentos frios prontos para consumo devem ser mantidos no maximo a 10°C por
até 04 (quatro) horas ou, se mantidos, a temperaturas superiores (até 21°C) sdo descartados

apo6s 02 (duas) horas.

3.4.7 - Os alimentos devem permanecer protegidos adequadamente durante a distribui¢ao.

3.4.8 - A reposicao de produtos para distribuicdo deve ser realizada de forma segura e

adequada, ndo ocorrendo a mistura do alimento novo com o alimento ja distribuido.

A contratagdo sera realizada por meio de licitagdo, na modalidade Pregdo, na sua forma
eletrbnica, com critério de julgamento por menor prego, nos termos dos artigos 6°, inciso XLI,
17, § 2°, e 34, todos da Lei Federal n° 14.133/2021.

4. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES
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O estimativo das quantidades foi de acordo com a estimativa das secretarias, enviados

através de Memorando 769/2026.

Neste sentido, seque memoaria de calculo:

ITEM SECRETARIA QUANTIDADE
ESTIMADA
ALMOGCO/JANTA | Secretaria de Assisténcia Social 250
BUFFET LIVRE
CAFE/LANCHE Secretaria de Assisténcia Social 50
ALMOCO/JANTA Secretaria de Meio Ambiente 50
BUFFET LIVRE
CAFE/LANCHE Secretaria de Meio Ambiente 50
ALMOCO/JANTA | Secretaria de Educacgao 180
BUFFET LIVRE
CAFE/LANCHE Secretaria de Educacéao 150
ALMOCO/JANTA Fundo Municipal de Saude 900
BUFFET LIVRE
CAFE/LANCHE Fundo Municipal de Saude 1.400
ALMOCO/JANTA Secretaria de Administragcao 60
BUFFET LIVRE
CAFE/LANCHE Secretaria de Administragcao 40
ALMOCO/JANTA | Secretaria de Agricultura e Secretaria de | 120
BUFFET LIVRE Urbanismo
CAFE/LANCHE Secretaria de Agricultura e Secretaria de | 50
Urbanismo
ALMOCO/JANTA | Secretaria de Cultura 60
BUFFET LIVRE
CAFE/LANCHE Secretaria de Cultura 50

5. ALTERNATIVAS DISPONIVEIS NO MERCADO

Conforme pesquisa de mercado realizada, para solugao da necessidade administrativa, objeto
do presente Estudo Técnico Preliminar, vislumbra-se possivel, sob o aspecto técnico e
econdmico, a contratagao de empresas especializadas em fornecimento de refeigées prontas

tipo almocgo e café.
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Tais referéncias foram obtidas por meio de pesquisa junto a fornecedores, contratacao ja
existente no Municipio de Cerro Negro, contratacdes efetuadas por outros drgaos/entidades
e junto ao PNCP, efetuadas com base no Decreto Municipal n.° 1126/2023, que “Estabelece
o procedimento administrativo para a realizacdo de pesquisa de precos para aquisicao de
bens, contratagdo de servigos em geral e para contratacdo de obras e servigos de engenharia

no ambito do Municipio de Cerro Negro, nos termos da Lei Federal n® 14.133/2021”.

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

Estima-se para a contratagdo almejada o valor total de R$ 115.527,80 (cento e quinze mil,

quinhentos e vinte e sete reais e oitenta centavos).

Vislumbra-se que tal valor € compativel com o praticado pelo mercado correspondente,
observando-se o disposto no Decreto Municipal n.° 1126/2023, que “Estabelece o
procedimento administrativo para a realizacao de pesquisa de precos para aquisi¢cao de bens,
contratagdo de servigos em geral e para contratagcao de obras e servigos de engenharia no

ambito do Municipio de Cerro Negro, nos termos da Lei Federal n°® 14.133/2021".

A pesquisa de precos fora realizada da seguinte maneira:

Orcamento junto a empresa VANDERLEI CANDIAGO BUFFET E EVENTOS LTDA — CNPJ
61.540.793/0001-26

Orcamento junto a empresa Edi Bet Reis & Cia Ltda — CNPJ 00.566.870/0001-22

Contrato 56/2026 — Municipio de Sul Brasil

Pregao Eletrdnico 008/2026 — Municipio de Campo Belo do Sul

7. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

A solucédo proposta é a contratacao de empresa especializada para prestacao de servigo de
fornecimento de refeigbes (café da manha, lanche, almogo e jantar), no Municipio de
Lages/SC.

Diariamente os motoristas da saude e com menor frequéncia, os servidores das outras areas

sdo convocados para capacitagdes, treinamentos e demais demandas que necessitam da

permanéncia destes naquela cidade.

fl. 7110



Nos referidos deslocamentos, ha necessidade de pagamento das despesas de alimentagao.

Atualmente os servidores que la permanecem, realizam o almogo, solicitam a nota fiscal e

pagam pelo mesmo, buscando ressarcimento junto ao poder publico posteriormente.

Muitos sdo os transtornos causados por esta dindmica de ressarcimento de despesas,
principalmente despesas realizadas fora da vigéncia do empenho e ou valores que

ultrapassam os definidos pelo poder publico.

Assim sendo, buscou-se encaminhamentos visando sanar tais dificuldades.

A forma encontrada foi a contratagcao de estabelecimentos comerciais que servem refeigbes

(Churrascarias, Restaurantes) a fim de facilitar os processos de empenhamento e pagamento.

O quantitativo do servico requisitado leva em consideracao o atendimento das necessidades
da Municipalidade, inclusive o atendimento de situagdes imprevisiveis, tendo como base a

média dos anos anteriores.

8. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATAGAO

Em estrita observancia aos ditames da Lei Federal n° 14.133/2021, a presente contratagao
adota o parcelamento do objeto como estratégia para ampliar a competitividade e garantir a
obtengao da proposta mais vantajosa para a Administragao Publica, demonstrando-se técnica
e economicamente viavel. A necessidade de contratacdo decorre do fluxo diario de motoristas
da saude e demais servidores do Municipio de Cerro Negro/SC que se deslocam até o
municipio polo de Lages/SC, distante 75 quildbmetros, para a realizagcao de exames, consultas,
capacitagdes e treinamentos institucionais. Diante do vencimento iminente da Ata de Registro
de Precos vigente e da impossibilidade de sua prorrogacgéao, faz-se indispensavel a abertura

de um novo certame licitatorio.

Para atender de forma eficiente a essa demanda, optou-se pela divisdo do objeto em dois
itens independentes, sendo o primeiro destinado ao fornecimento de refeicdo completa no
formato de almoco buffet livre e o segundo voltado ao fornecimento de café com lanche. Essa
segregacao justifica-se diretamente pela configuracdo do mercado gastronémico do municipio
de Lages/SC, onde ha uma clara especializagcao dos estabelecimentos comerciais. Enquanto
o0 mercado dispde de restaurantes estruturados especificamente para o servigo de almoco,
também conta com panificadoras e cafeterias focadas no atendimento rapido de lanches e

cafés. Unificar esses servicos em um lote unico e global restringiria severamente a

fl. 8/10



participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte locais, que dificiimente teriam

estrutura para fornecer as duas modalidades com a mesma eficiéncia.

Portanto, o parcelamento em itens independentes ndo apenas fomenta a ampla concorréncia
ao permitir que cada segmento dispute o item de sua especialidade, como também assegura
que o Municipio obtenha pregcos mais justos e servicos de melhor qualidade. Ademais, a
separagdo nao acarreta qualquer prejuizo logistico ou complexidade operacional para a
Administracao, visto que o atendimento aos servidores e motoristas em transito ocorrera de
forma descentralizada e sob demanda, mediante a apresentagao de requisicdes especificas

em cada estabelecimento adjudicado, de acordo com a necessidade do horario.

9. RESULTADOS PRETENDIDOS

Pretende-se, com o presente processo licitatério, assegurar a sele¢cdo da proposta apta a

gerar a contratagdo mais vantajosa para o Municipio.

Almeja-se, igualmente, assegurar tratamento isonémico entre os licitantes, bem como a justa
competicdo, bem como evitar contratacdo com sobrepreco ou com pregco manifestamente
inexequivel e superfaturamento na execug¢ao do contrato.

A contratacio decorrente do presente processo licitatorio exigira da contratada o cumprimento
das boas praticas de sustentabilidade, contribuindo para a racionalizac&o e otimizac&o do uso
dos recursos, bem como para a reducao dos impactos ambientais.

10. PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

Para a contratacao pretendida ndo havera necessidade de providéncias prévias no ambito da

Administragao.

As Secretarias no momento da aquisi¢édo indicarao servidores para atuarem como gestor e

fiscal do contrato.

11. CONTRATAGCOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Este estudo nao identificou a necessidade de realizar contratagdes acessorias para a perfeita

execugdo do objeto, uma vez que todos o0s meios necessarios para a
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aquisicao/operacionalizagdo dos servicos podem ser supridos apenas com a contratagao ora

proposta.

Os bens/servigos que se pretende, portanto, sdo autbnomos e prescindem de contratagdes

correlatas ou interdependentes.

12. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Vislumbram-se impactos ambientais provenientes desta contratagcdo, mencionados na tabela

abaixo, juntamente com as medidas de tratamento a serem adotadas pela contratada:

IMPACTO AMBIENTAL MEDIDA DE TRATAMENTO

Geracgao de residuos solidos derivados de | A contratada devera adotar a utilizacdo de

alimentos. materiais reciclaveis.

Descarte de residuos soélidos derivados de | A contratada devera orientar seus

alimentos. empregados quanto a forma

ambientalmente adequada do descarte.

Orientagdes complementares acerca da sustentabilidade da prestagao almejada poderao ser

repassadas pela fiscalizagdo competente.
13. DECLARAGAO DE VIABILIDADE

Com base na justificativa e nas especificacdes técnicas constantes neste Estudo Técnico
Preliminar e seus anexos, e na existéncia de planejamento orgamentario para subsidiar esta
contratagdo, declaramos que a contratagao é viavel, atendendo aos padrées e precos de

mercado.

Cerro Negro, 06 de julho de 2026.
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Secretario de Administragao
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